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Sammanfattning av inspektionsprojekt stora bagerier

Projektets omfattning

De inspekterade bagerierna &r produktionsmassigt medelstora till stora och har
oftast produkter som nar manga kunder. Inspektion utférdes i totalt sex stycken
bagerier varav tre ar pa landsbygden och tre i Mariehamn. Ett av bagerierna hor
till de sma bagerierna men togs nu med eftersom det senaste ar foll bort ur
projektet tillsyn av smabagerier. Ett stort bageri inspekterades inte detta ar da det
for tillfallet renoveras.

Under inspektionen granskades lokalerna, livsmedelshanteringen, personalens
livsmedelsintyg, intyg i hygienkompetens och verksamhetens egenkontroll.

Inspektionsresultat

Vid inspektionerna kunde konstateras att vissa av bagerierna enbart bakar matbrod
medan andra bagerier har allt fran matbrod, kaffebrdod till bakelser och tartor.

De flesta bagerierna har varuleverenser till bageriet och ska saledes anteckna
temperaturen pa ankommande kylberoende ravaror. En verksamhet hamtar sjalv
sina ingredienser till bakningen och antecknar saledes inte temperaturen pa
ankommande varor. Alla bagerier antecknar temperaturen i kylar och ev. frysar.

| tre bagererier saknade personalen friskintyg for livsmedelshantering. Personal i
tva bagerier saknade intyg i livsmedelshygienisk kompetens, sk. hygienpass.
Personal som hanterar oférpackade och lattférskambara livsmedel ska inneha
hygienpass. Friskintygen och kopia pa intygen i livsmedelshygienisk kompetens
ska forvaras i egenkontrollhandlingarna.

Inget bageri saknar helt innehallsforteckning till sina bageriprodukter. Brod som
saljs till butikerna har paskrifterna tryckta pa pasarna. Vid direktforséljning till
kunden finns innehallsforteckning tillhanda pa forsaljningsplatsen.

Tre bagerier har mycket god standard pa lokalerna och tre bagerier bérjar uppvisa
ett visst slitage. Alla saknar en regelratt plan for underhall av utrymmena.
Bagerierna behdver 6verlag ga igenom sina egenkontrollprogram och uppdatera
dem dar bl.a. underhall av lokalerna och rutiner for personalens hygienskolning
och halsokontroll ska finnas med.
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Totalt kommer atgérder vid tre bagerier att foljas upp nasta ar i samband med
riskklassning av livsmedelsverksamheterna.

Information

Ansvariga for egenkontrollen ska forvara alla handlingar (hygienpass, friskintyg,
sjalva egenkontrollen 0.s.v.) som hor till egenkontrollprogrammet pa plats i
verksamheten. Faststallda egekontrollprogram ska foljas och vid behov forbattras
eller &ndras for att forebygga, minska eller eliminera halsofaror i enlighet med 21
8 2 mom. livsmedelslagen (FFS 23/2006), se landskapslagen (2007:26) om
tillampning i landskapet Aland av livsmedelslagen.

Bakgrund

Enligt av landskapsregeringen faststélld tillsynsplan for 2010 ska stora bagerier
inspekteras i projektform. Arsavgiften for den regelbundna tillsynen har faststéllts
i Alands miljo- och halsoskyddsmyndighetens avgiftstaxa for 2010, beslutad av
Alands landskapsregering den 18 mars 2010. Avgiften faktureras &rligen i borjan
av pafoljande ar.

Beslutet justeras omedelbart.

For Alands miljo- och halsoskyddsmyndighet

Yvonne Osterlund Christel Mattsson
Myndighetschef Miljoskyddsinspektor
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