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MYNDIGHETSBESLUT
22.10.2008 AMH-Mb 528/08
Dnr: 2008-1605

Anne Hage
Skolgrénd 4
22 100 Mariehamn
Verksamhet
Seagram
Lotsudden, Degerby
22 710 Foglo
Beslut

Overtagandet av egenkontrollprogrammet for Seagram godkénns med stod
av 21 § livsmedelslagen (FFS 23/2006), se LL 2007:26 om tillampning i
landskapet Aland av livsmedelslagen § 1.

Egenkontrollprogrammet ska féljas och uppdateras enligt 20 § 3 mom.
livsmedelslagen (FFS 23/2006). Planen for egenkontrollen och de
handlingar som behdévs for verkstallandet av planen samt 6vrig bokforing
ska hallas tillgangliga for den dvervakande myndigheten.

Kopia pa den uppdaterade planen ska inlamnas till myndigheten senast den
01.12.2008.

Villkor
Foljande kompletteringar ska infogas i programmet:

1. Ansvarig person for egenkontrollpragrammet samt kontaktuppagifter.

2. Rutiner for hantering av ravaror och tillagning av specialmat for
allergiker ska uppges.

3. Temperaturkontroll av ankommande kyl och frysvaror och frysar ska
antecknas. Samtliga temperaturkontroller ska utforas tva ganger i
veckan.

4. Innertemperaturen i mat som nedkyls ska kontrolleras och antecknas
tva ganger i veckan da det regelbundet férekommer. Foreskriven
innertemperatur hogst + 8 °C inom 4 timmar.
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5. Innertemperaturen i mat som ateruppvarmts efter nedkylning ska
kontrolleras och antecknas tva ganger i vecka. Foreskriven
temperatur & minst + 72 °C i minst fem minuter.

6. temperaturkontrollen i matratter som varmhalls i i hogst 2 timmar
vid minst + 60 °C och matratter som halls kalla vid hogst + 8 °C ska
antecknas.

7. Diskmaskinens temperatur ska antcknas en gang i veckan.
Foreskriven diskltemperatur ar +60-70 °C och skéljvatten temperatur
minst + 82 °C.

8. De temperaturer som ska hallas och vilka avvikelser som ér tillatna i
dvervakningsresultaten ska uppges.

9. Vilka omedelbara och forebyggande atgarder som vidtas om
gransvardena dverskrids ska uppges.

10. Livsmedelspersonalen ska inneha intyg i hygienkompetens och
friskintyg for livsmedelshantering. Kopior pa intygen ska forvaras
tillsammans med egenkontrolldokumenten.

11. Bokfdringen av temperaturkontrollerna ska uppbevaras i minst tva
ar.

Motivering

Det uppgjorda egenkontrollprogrammet for livsmedelshanteringen vid
Seagram godk&nns forutsatt att de i villkoren uppgivna punkterna infors i
programmet i enlighet med 21 § 2 mom. livsmedelslagen (FFS 23/2006).

Personer som lider av eller &r barare av en sjukdom som kan Overforas via
livsmedel far inte tillatas att hantera livsmedel eller vistas pa arbetsplats dar
livsmedel hanteras, Bilaga 11 kap VI pkt 2 (EG) nr 852/2004 om
livsmedelshygien.

Personalen ska inneha intyg 0ver hygienkompetens. Enligt
Landskapsforordning nr 39/2003 och 44/2006 om livsmedelshygienisk
kompetens ska personer som hanterar lattférskambara livsmedel inneha
handlingar som styrker deras livsmedelshygieniska kompetens.

Bakgrund

Seagram ansOker om évertagande av egenkontrollprogram for
livsmedelshantering i restaurangen i enlighet med livsmedelslagen (FFS
23/2006).
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Avgift
Avgift 100 euro enligt 50 % av punkt 2 i tabell nr 2, punkt 2 for
restaurang/matservering, i avgiftstaxan for Alands miljé- och
halsoskyddsmyndighet antagen av Alands landskapsregering den
21.12.2007 vid samtidig behandling av flera prévningsarenden.

Besvar
Besvérsanvisning bifogas.

Beslutet justeras omedelbart

For Alands miljo- och halsoskyddsmyndighet

Rauli Lehtinen Christel Mattsson
Tf.myndighetschef Hélsoinspektor
Beslutande Foredragande
Bilagor

1. Besvérsanvisning
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