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Beslut

Egenkontrollprogrammet med tillhérande HACCP plan for livsmedelshanteringen
vid Chips Ab, godké&nns med de villkor som foreskrivs med stod av 21 § 2 mom.
livsmedelslagen (FFS 23/2006), antagen genom AFS 26/2007, LL om
tillampning i landskapet Aland av livsmedelslagen.

Egenkontrollprogrammet ska féljas och vid behov uppdateras enligt 20 8§ 3 mom.
livsmedelslagen (FFS 23/2006). Planen for egenkontrollen och de handlingar som
behovs for verkstéllandet av planen, som anteckningar av temperaturkontrollerna
och 6vrig bokforing, ska hallas tillgangliga for den 6vervakande myndigheten.

Villkor
Féljande ska inskrivas i egenkontrollprogrammet/HACCP-planen:

1. Atgarder som vidtas dé felaktiga temperaturer i fittéserna och
fettavdrivaren konstateras ska finnas uppgivet.

2. Kontroll av kemiska rester i ravaror fran leverantor, lager samt produkter

ska preciseras.

Sparbarhet bakat till producenten saknas och ska inskrivas.

4. Dokumentation dver godkanda forpackningsmaterial ska finnas. Intygen
fran leverantéren ska dokumenteras.

5. De mikrobiologiska riskerna ska utforligare preciseras vad galler Bacillus
cereus, Clostridium botulinum, C. perfringens, Listeria, EHEC och
Aspergillus flavus.

6. Provtagningsrutiner for mikrobiologisk kontroll av vattnet ska géras mer
omfattande, se motiveringen.

7. Rengdringsrutiner for vattenledningar och tappkranar i livsmedelslokalen
ska finnas.

8. Rutiner for byte av slangar, ev. filter, produktionsband och annan
utrustning som kommer i kontakt med vatten eller livsmedel ska finnas
och bytena ska dokumenteras.

9. Rutinerna for intern revision ska framga.
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Motivering

Det uppgjorda egenkontrollprogrammet for livsmedelshanteringen vid Chips Ab i
Haraldsby kan godkéannas i enlighet med 21 § 2 mom. livsmedelslagen (FFS
23/2006) under forutsattning att kompletteringarna uppgivna i detta beslut infors i
egenkontrollplanen.

Atgarder som vidtas dé felaktiga temperaturer i fittdserna och fettavdrivaren
konstateras ska finnas uppgivet eftersom de ar CCP punkter.

Kontroll av kemiska rester i ravaror fran leverantor, lager samt produkter ska
preciseras. Vilka kemikalier som ska undersokas ska uppges och regelbundet
uppdateras, t. ex. kontroll av antigroningsmedel som klorprofam och tiabendazol
mot svampangrepp.

Ett livsmedel ska vara mojligt att spara ett led bakat i produktionskedjan och ett
led framat for att kunna sakerstalla sparbarheten av ravaror.

Plast som kommer i kontakt med livsmedel kan ge ifran sig giftiga &amnen och
darigenom utgdra en halsorisk. Alla sadana amnen ar reglerade pa EU-niva med
grénsvéarden fér migration till livsmedel och stranga anvandningsvillkor for att
skydda livsmedelssakerheten (EG 72/2002). P4 intygen fran leverantoren ska det
framga att forpackningsmaterialet ar avsett for livsmedel.

Vid uppdatering av mikrobiologiska risker ska inskrivas att Bacillus cereus bildar
enterotoxiner, Clostridium botulinum, C. perfringens och EHEC &r toxinbildande
varvid de ar sjukdomsframkallande &ven om bakterierna avdédats och Aspergillus
flavus kan bilda mykotoxiner. C. perfringens férekommer dven i jorden och
personal (mag/tarm). Listeria ar allméant forekommande i naturen.

Provtagningsrutinerna for vatten i produktionslokalerna ska omfatta
omprovtagning direkt efter att daliga prover framkommit och atgarder vidtagits
genom rengoring av tappkranar och eventuellt i ledningsnat i livsmedelslokalen.
Vattnet ska halla dricksvattenkvalitet.

Rutiner for utbyte av slangar, ev. filter, produktionsband mm. utrustning som
kommer i kontakt med livsmedel eller vatten i produktionslokalen ska finnas och
dokumenteras for att sékerstélla att uttjant material inte riskerar att kontaminera
vatten eller livsmedel.

Internrevisionen avser att egenkontrollplanen/HACCP ska hallas uppdaterad i
enlighet med 20 § mom. 3. livsmedelslagen (FFS 23/2006).
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Bakgrund

Chips Ab, Godby, har gm Margareta Sjoblom, ansdkt om godkannande av
egenkontrollprogram for livsmedelshantering i enlighet med livsmedelslagen
(FFS 23/2006).

Arendet &r anhangiggjort hos Alands miljo- och halsoskyddsmyndighet den
05.01.20009.

Avgift

500 euro enligt punkt 2, avgiftstabell 2, bilaga 1 i Alands miljo- och
halsoskyddsmyndighetens avgiftstaxa for 2009, faststilld av Alands
landskapsregering den 30 december 2008 (Dnr S40/07/5/249).

Avgiften faktureras separat.

Besvar
Besvérsanvisning bifogas.

Beslutet justeras omedelbart.

For Alands miljo- och halsoskyddsmyndighet

Yvonne Osterlund Christel Mattsson
Myndighetschef Miljoskyddsinspektor
Beslutande Féredragande
Bilagor

1. Besvarsanvisning
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